Расписание 19.10.2020г.-24.10.2020г.
Группа №42

Дисциплина: Технология. МДК.04.02 Процессы приготовления и подготовки к реализации холодных и горячих сладких блюд, десертов разнообразного ассортимента.

Преподаватель: Новопашина Н.С.  nata.novopashina.78@bk.ru
Задание №1
Тема3.2  Приготовление, подготовка к реализации горячих  напитков сложного ассортимента
Тема: Правила оформления и отпуска горячих напитков: творческое оформление и эстетическая подача. Правила сервировки стола и подачи, температура подачи горячих напитков. Выбор посуды для отпуска, способы подачи в зависимости от типа организации питания и способа обслуживания («шведский стол», выездное обслуживание (кейтеринг), фуршет).Порционирование,  эстетичная упаковка, подготовка горячих напитков для отпуска на вынос. Контроль хранения и расхода продуктов. Условия и сроки хранения с учетом требований безопасному хранению пищевых продуктов.

Цель урока: Научиться организовать процесс приготовления  горячих напитков. Знать назначение технологического оборудования и производственного инвентаря.

Задание:   Выполнить в тетради теоретическую работу.
Выслать на сайт.

Преподаватель: Новопашина Н.С.  nata.novopashina.78@bk.ru
	
	 


Учебник Н.А.Анфимова. Кулинария. 2010г. сайт studbooks.net
. Задание №2

Практическое занятие.  Расчет количества продуктов для приготовления горячих напитков (рецептуры, технология приготовления чай, кофе, какао, горячий шоколад, сбитень на 1и 2 порции).

Выслать на сайт технологические карты. 
Преподаватель: Новопашина Н.С.  nata.novopashina.78@bk.ru
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