Расписание:   20-25.04.2020г
Группа № 22
Дисциплина: Современные технологии
Преподаватель: Морозова Л.В  lyubov.morozova.68@list.ru
Тема : Карвинг из овощей лука (репчатого и зеленого) и капусты.
 Использовать  любой сайт
Задание: 1.смотреть видео карвинга из лука и капусты
               2. Изготовить  по одному изделию из лука и капусты ,предоставить на электронную почту с фото.
 

Расписание:   20-25.04.2020г
Группа № 22
Дисциплина: Рисование и лепка
Преподаватель: Морозова Л.В  lyubov.morozova.68@list.ru
 

Учебник: И.Н.Иванова. Рисование и лепка. М. Издательство центр-Академия 2009
Сайт: arnika-art. ru  Упражнения для рисования
Тема:  Цвет и композиции рисунка
Задание
1 Лекция. Страница 46-55. Ответить на контрольные вопросы. Выполнить упражнения
2 Задание выполнять в альбомах с фотоотчетом
 

 

 

 

 

 

 

 

Расписание:   20-25.04.2020г
Группа № 32
Дисциплина: Технология
Преподаватель: Морозова Л.В  lyubov.morozova.68@list.ru
Задание
 

Лабораторная работа
 

Тема: Приготовление и оформление закусок из мяса
 

Цель и задачи работы: отработать технологию приготовления и оформления  подачу : студень говяжий (свиной)
Профессиональные компетенции:
ПК 3.1.Подготавливать рабочее место, оборудование, сырье, исходные материалы для приготовления горячих блюд, кулинарных изделий, закусок разнообразного
ассортимента в соответствии с инструкциями и регламентами.
ПМ 3.2.Осуществлять приготовление, творческое оформление и подготовку к
реализации горячих и холодных блюд, кулинарных изделий, холодных блюд из мяса.
 

Задание: Составить технологическую схему приготовления студня говяжьего(свиного) . Приготовить в домашних условиях. Выслать на электронную почту преподавателя  с фотографией.
 

