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Группа № 32

Дисциплина: Технология

Преподаватель: Морозова Л.В  lyubov.morozova.68@list.ru
Задание 1

Практическая работа № 11.

Решение производственных задач по теме

Приготовление и оформление салатов и бутербродов

Решите производственные задачи, используя сборник рецептур: сайт interdoka.ru ( 2 колонка)
1. Сколько порций салата по-деревенски можно приготовить из 4,1 кг грибов свежих в октябре по 1 колонке сборника рецептур?

2. Сколько потребуется окорока тамбовского сырокопченого для приготовления 160 порций бутербродов, если выход одной порции 25 г?

3. Сколько потребуется сыра пошехонского для приготовления 15 порций бутербродов с выходом одной порции 20г?

4. Определить количество продуктов для приготовления 20 порций винегрета овощного в марте, выходом одной порции 100г, по 3 колонке Сборника рецептур блюд.

5. Найти количество продуктов для приготовления 15 порций салата из сырых овощей

Задание № 2

 Лабораторная работа
Тема: Приготовление и оформление бутербродов
Цель и задачи работы: отработать технологию приготовления и оформления для подачи бутербродов

Профессиональные компетенции:
ПК 3.1.Подготавливать рабочее место, оборудование, сырье, исходные материалы для приготовления горячих блюд, кулинарных изделий, закусок разнообразного

ассортимента в соответствии с инструкциями и регламентами.

ПМ 3.2.Осуществлять приготовление, творческое оформление и подготовку к

реализации горячих и холодных блюд, кулинарных изделий, бутербродов.

Задание: Составить технологические схемы приготовления открытый бутерброд, закрытый бутерброд, канапе. Приготовить в домашних условиях. Выслать на сайт с фотографией
Задание № 3

Лекция на тему: сайт studbooks.net
	
	Приготовление, оформление и отпуск холодных блюд из рыбы, нерыбного

	
	водного сырья (рыбы под маринадом, рыбы заливной (порционными кусками),

	
	рыбы под майонезом). Подбор гарниров, соусов, заправок. Оформление тарелки


Выполнить задание: 
	Наименование  блюда
	Обработка продуктов, нарезка
	Технология приготовления
	Оформление и подача

	Сельдь с гарниром
	
	
	

	Рыба под майонезом
	
	
	

	Рыба жареная под маринадом
	
	
	

	Рыба заливная
	
	
	


